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A Pozzuoli la prima "Pizza
2.0" ricoperta con cialda di
Parmigiano E' realizzata
presso la Pizzeria Rione
Terra by Cuba Libre Cafè in
viale Capomazza a Pozzuoli
di redazione - 6 Febbraio
2021 tweet POZZUOLI -
Cos'è la Pizza 2.0? È la
nuova proposta di pizza
ripiena ricoperta di cialda di
parmigiano. La particolarità
di questa pizza non è solo la
f o rma  o  l a  c i a l da  d i
parmigiano, ma la tipologia
d i  p reparaz ione  e  g l i
ingredienti di qualità che
vengono utilizzati, a partire
d a l l a  F a r i n a  M o l i n o
Vigevano. E' realizzata solo
nella Pizzeria Rione Terra di
Pozzuoli che si trova in
Viale Capomazza 4. La si
può mangiare a tavola
o p p u r e  p r e n o t a r l a
telefonando al  numero
081/3030111. I GUSTI - La
P i zza  2 .0  può  esse re
rea l i zzata  a l  gusto  d i
P a r i g i n a ,  S a l s i c c e  e
Friarielli, Ricotta e Salame,
Parmigiana, Mortadella e
P i s t a c c h i o ,  Q u a t t r o
formaggi, Scarola e Provola,
Porchetta e Funghi. Una

vera prelibatezza che si può
t r o v a r e  s o l o  e d
esclusivamente presso la
Pizzeria Rione Terra by
Cuba Libre Cafè.
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