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Bisogna investire nel la
f o rmaz ione  pe r  po te r
affrontare le sfide imposte
d a i  c a m b i a m e n t i  d e l
m e r c a t o :  s u  q u e s t o
caposaldo Molino Vigevano
ha puntato in modo deciso,
sviluppando per i propri
clienti il nuovo progetto
"Oro di Macina Academy".
Cogliendo i l bisogno di
formazione professionale
latente del settore, Molino
Vigevano  ha sviluppato
così un progetto innovativo.
A settembre dello scorso
anno è nata Oro di Macina
Academy, la prima business
school della ristorazione
che, attraverso numerosi
corsi on line, intende fornire
a i  p r o f e s s i o n i s t i  l a
possibilità di acquisire una
nuova visione del modo di
fare business. 3 proposte,
tante risposte Le modificate
ab i t ud i n i  d ' u s o  de l l e
persone s i  uniscono a
sempre nuove sfide per i
p r o f e s s i o n i s t i  d e l l a
ristorazione: normative in

c o n t i n u o  d i v e n i r e ,
redistribuzione degli spazi,
delivery, gestione degli
ordini on line, ecc. Tutto
questo porta con sé la
necessità di trovare un
nuovo modo di lavorare,
sopra t tu t to  i n  ques to
periodo, in vista di una vera
ripartenza. Queste e tante
a l t r e  t ema t i c he  s ono
spiegate in modo chiaro,
pratico e conciso in tutti i
corsi online pianificati dalla
Macina Academy, divisi in
tre macro aree tematiche.
Le tre aree tematiche Ed
ecco quali sono le tre aree
temat i che  che  Oro  d i
Macina Academy propone
p e r  u n a  f o r m a z i o n e
professionale in linea con i
tempi, le mutate condizioni
generali e le necessità del
mercato della ristorazione:
A m m i n i s t r a z i o n e  e
controllo. Offre strumenti
ut i l i  per gest ire l 'area
f inanziar ia del  propr io
l oca l e .  Le  mate r i e  s i
focalizzano sulle normative
vigenti e sulle tecniche per
gestire spazi e contabilità in
modo più eff iciente. Si
affrontano temi come: food

cos t ,  l og i s t i c a ,  menù
engineering. Focus sulla
gestione a lungo termine
del business, al fine di
tradurre la propria idea di
az ienda in  una rea l tà
o r g a n i z z a t a  e  b e n
posizionata sul mercato.
Quest'area il lustra temi
come il design d'interni e le
basi  per real izzare un
f o r m a t  r i s t o r a t i v o .
Marketing e comunicazione.
I  pr inc ip i  d i  base de l
marketing e gli strumenti
più innovativi offerti dai
s o c i a l  I n s t a g r a m  e
Facebook, per gestire e
promuovere la propr ia
attività in maniera ottimale.
Scopri quali sono le altre
novità di Molino Vigevano
sfogliando Il Panificatore. a
cura di Anna Celenta
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